Jidelni listek

Studené predkrmy

50g Sunkové rolky plnéné kienem , zdobené $lehackou
100g Salumi s olivami

(platky Sunky a herkulesu obloZené kousky zlutého melounu a olivami)
100g Mozzarela s rajcaty

(nakrajena rajcata, prokladana platky mozzarely s bylinkami a olivovym olejem )
Teplé predkrmy

70g Anglicka slanina s vejci (bekenex)
70g Sunka s vejci (hemenex)
70g Velka topinka se Sunkou a kifenem

70g Velka topinka s pikantni masovou smési
Polévky

0,33 | Hovézi polévka s jatrovymi knedli¢ky a zeleninou

0,331 Hovézi polévka s kuskusem a zeleninou

0,331 Cesnekova polévka s jemnym chlebovym krutonem
(silna ¢esnekova polévka se Sunkou, vejcem a syrem)

0,331 Krémova rajcatova polévka s mandlemi

(rajcatova polévka zjemnéna smetanou s kousky restovanych mandli)
Speciality z veprového masa

150g Prirodni veprovy platek na rostu s Zampiony
150g Smazeny veprovy fizek
150g Zebracky fizek
(pikantni veprovy platek s horcici,strouhanou okurkou
jemné sekanou jarni cibulkou, sypany strouhanym syrem)
150g Smazena veprova kapsa pana lesniho
(veprové maso plnéné anglickou slaninou, Zampiony,

syrem a listovym Spenatem)



200g Ludvikovska basta
(smés veprového masa, anglické slaniny, uzeného Speku
a kysaného zeli podavana v bramboraku )

150g Toskanské veprové zavitky
(rizecky z veprové panenky
plnéné Sunkou a syrem, ochucené vinem)

150g Veprové medailonky dle dfevorubce
(medailonky z veprové panenky podavané na smazenych
bramboraccich s horcici a krajenou Salotkou )

150g Veprovy Saslik

(smés z veprové panenky v horcicové stavé, Salotka, kyselé okurky)

Speciality z dribezZiho masa

150g Smazeny kureci fizek
150g Thajské kure

(smés kureciho masa, thajské zeleniny,

¢ernych hub a vodnich kastana )
150g Kureci medailonky na medu a rozmarynu

200g Grilované kureci kousky se Svestkovou omackou

(grilované kureci prsa nalozené v medu, podavané

na bambusovych jehlach, prelité pikantni Svestkovou omackou)
150g Kureci fizek Gordon-bleu

(fizek plnény Sunkou a syrem dozlatova osmazeny v trojobalu)
150g Kureci na kari

(smés z kurecich prs v pikantni smetanové kari omacéce s ananasem)

150g Bramborovy kosSic¢ek plnény kurfecim masem v rokforové omacce

Speciality z hovéziho masa

150g Tatarsky biftek
150g Dabelska pochoutka
(smés z pravé svickové, salotky, chilli papricek, oliv a kecupu)
150g Svickova Stroganov
(smés z pravé svickové, salotky, Zampionli a smetany)
150g Horkeé Korsické ragu

(smés z pravé svickové,zampiont,smetany a bilého vina



ochucena bobkovym listem a skofici )
200g Anglicky steak s restovanou zeleninou
(steak z pravé svickoveé)
doporucujeme s pecenym bramborem, prelitym
bylinkovym dresingem
200g Steak pizzaiola s neapolskou omackou
(steak z pravé svickové s omackou z drcenych rajéat,ochuceny
c¢esnekem a Cerstvymi bylinami,doporucujeme s

pec¢enym bramborem prelitym bylinkovym dresinkem

200g Pfeffersteak

(steak z pravé svickové s omackou z Cerstvého japonského pepre)
200g Steak D Orsay s bernskou omackou

(steak z pravé svickové prelity smetanovou omackou

s restovanymi zampiony, olivami a bilym vinem)

Ryby

180g Pstruh na mandlich
(peceny pstruh na masle s restovanymi mandlemi, zdobeny limetkou)
180g Pstruh po fimsku

peceny pstruh s drcenymi rajéaty, c¢esnekem a rozmarynem

180g Uzeny pstruh

Cerstvé uzeny pstruh ovonény jalovcem)
200g Musle naviné

(musle v ¢esnekovo-vinné stavé s limetkami a ¢erstvymi bylinkami)
200g Krupavé krevety se zazvorem

(krevety restované se zeleninou, séjovou omackou a zazvorem)

Téstoviny a bezmasa jidla

150g Smazené zampiony
220g Ryze Basmati s bambusovymi vyhonky a ¢ernymi houbami
220g Neapolské téstoviny

(restované kureci kousky se zeleninou v rajcatové omacce)



220g Fusilli s zampiony a pikantni syrovou omackou

(restované zampiony v syrové omacce z nivy)
220g Fusilli s tunakem a strouhanym parmazanem

(tunak, Cesnek, drcena rajcata)
220g Fusilli s kurecimi prsicky a listovym Spenatem,

sypané parmazanem

(restované kureci kousky se Spenatem, cesnekem a smetanou)
220g Spagety all ‘Matriciana

(pikantni smés z drcenych rajcat, feferonek a anglické slaniny)
220g Spagety s brokolici sypané strouhanym parmazanem

(brokolice ve smetanové omacce)

Syry

100g Smazena eidamska cihla
130g Syrovy Spiz
100g Smazeny hermelin

150g Restované kousky balkanského syra v anglické slaniné

Cerstvé uzené speciality z nasi udirny (doba pripravy 30 — 35 min.)

150g Uzeny veprovy mésec

(veprova maso plnéné kysanym zelim,slaninou,jemné sekanou jarni cibulkou,to vse
cerstvé zauzené )

150g Uzeny kovarsky Spiz
(veprova panenka ovonéna cesnekem, slanina a to vse Cerstvé zauzené)
150g Uzeny kureci Spiz se zampiony
(kureci prsicka obalena anglickou slaninou a zampiony,to vSe Cerstvé zauzené)

200g Cerstvé uzena veprova panenka s kousky uzené slaniny

Speciality hotelu

Velky zapeceny selsky chléb s kufecim masem a Zampiony
( podavany na prkné se zeleninovou ozdobou )
Velky zapeceny selsky chléb s turidkem a fezanou cibulkou

( podavany na prkné se zeleninovou ozdobou )



Velky zapeceny selsky chléb se Sunkou a mozzarelou
( podavany na prkné se zeleninovou ozdobou )
200g Spiz hotelu SINGER

( veprova panenka, kureci prsa, slanina, cibule, paprika, Zampiony

Salaty

150g Rajcatovy salat

150g Okurkovy salat

180g Sopsky salat

450g Velky zeleninovy salat s mozzarelou

450g Velky zeleninovy salat s ovéim syrem a bylinkovym dresingem
450g Velky zeleninovy salat s tuniakem

450g Velky zeleninovy salat s kufecimi kousky a bylinkovym dresinkem

Dezerty

Palacinky s ovocem, Sleha¢kou a ¢okoladou
Palaginky se zmrzlinou, Sleha¢kou a ¢okoladou
Zmrzlinovy pohar s ovocem a Slehackou
Kopecek zmrzliny dle nabidky

PiSkotova rolada plnéna vanilkovou zmrzlinou

Horké maliny

Prilohy

150g Hranolky

150g Americké brambory
150g Bramborové krokety
200g Varené brambory
150g Opékané brambory
150g Bramborové dukatky
150g Bramborové placky
250g Velka pecena brambora prelita dresinkem
150g Dusena ryze Basmati
180g Kari ryze Basmati
200g Anglicka zelenina



90g Tatarska omacka

90g Kecup

90g Hordice

50g Okurek sterilovany

50g Kren Cerstvy
115g Krupava cesnekovo-bylinkova bageta
30g Parmasan

1 ks Pecivo

1 ks Topinka



